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CHAMPAGNE

Champagne Lanson Le Black Création Brut | Champagne Lanson, Champagne, Frankreich

Champagne Lanson Le Rosé Création | Champagne Lanson, Champagne, Frankreich

Champagne Mailly Grand Cru Blanc de Pinot Noir | Champagne Mailly Grand Cru, Champagne, Frankreich

Champagne Mailly Grand Cru Extra Brut Millésime | Champagne Mailly Grand Cru, Champagne, Frankreich

PRICKELND

Kessler Sekt Sec ,,Klassik“ | Kessler Sekt, Wiirttemberg, Deutschland
Kessler Sekt Brut Rosé ,,Klassik* | Kessler Sekt, Wiirttemberg, Deutschland
Crémant de Bourgogne - Blanc de Blancs - Brut | Cave de Lugny, Burgund, Frankreich

Crémant de Bourgogne Brut Rosé | Cave de Lugny, Burgund, Frankreich

Grauburgunder Gutswein | trocken | VDP. Weingut Winter, Rheinhessen, Deutschland

Strahlender, gelbfruchtiger Wein mit feinem Schmelz

Vermentino | trocken | Federici, Lazio, Italien

Verlockender Duft exotischer Friichte und weifier Bliiten

Sauvignon Blanc | trocken | Brancott Estate, Marlborough, Neuseeland

Prisente Frucht von Maracuja, Stachelbeere, Zitrusfrucht

Gavi di Gavi DOCG | trocken | Fontanafredda, Piemont, Italien

Aromen von weiflen Bliiten, Birne, Mandel und Zitrone

Griiner Veltliner "Am Rosenhiigel" | trocken | Weingut Hiedler, Kamptal, Osterreich

Helle Frucht, kiihle Wiirze, feiner Duft von weiflen Bliiten und Mirabellen

Schiefer Riesling Gutswein | trocken | VDP. Weingut Nik Weis, Mosel, Deutschland

Klare Schiefermineralitit mit Frucht und puristischer Eleganz

Lugana DOC | trocken | Cecilia Beretta, Venetien, Italien

Aromen von saftigen, gelben Friichten und Bliiten, zarte Wiirze

Chardonnay "Isabella" | trocken | Weingut Muratie, Stellenbosch, Siidafrika

Melone, Zitrone mit eleganter, leichter Vanillenote vom Ausbau im Barique Fass

Weiflburgunder Stein-Bockenheim | trocken | Weingut Steitz, Rheinhessen, Deutschland

Elegante Frucht, mineralisch, leicht krautrig

Bockstein Riesling "Kabinett" | feinfruchtig | VDP. Weingut Nik Weis, Mosel, Deutschland

Natiirliche Fruchtsiifle, Floral mit Kamille und eleganten Zitrusaromen
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Rosé Gutswein | trocken | Weingut Steitz, Rheinhessen, Deutschland

Animierende Fruchtaromatik von Himbeeren und Cranberrys

,,Alie” Rosé, Toscana IGT | trocken | Frescobaldi, Tenuta Ammiraglia, Toskana, Italien

Zarte Roséfarbe und Aromen von Wildblumen, Waldbeeren und Zitrusschale und leichter Mineralitit

ROTWEIN

Primitivo di Manduria Costarossa DOC | trocken | Surani, Apulien, Italien

Kraftvolle Aromen von roten und dunklen Friichten, gepaart mit intensiver Wiirzigkeit

Chianti DOCG | trocken | Frescobaldi, Tenuta Castiglioni, Toskana, Italien

Duft von roten Johannisbeeren, Himbeere, eine feine Struktur

Syrah ,,Terroir d’Altitude” | trocken | Fortant de France, Languedoc, Frankreich

Vollmundig, Noten von Brombeerkonfitiire, sowie Gewiirzen, langer Abgang

Tempranillo Crianza Rioja DOCa | trocken | Vifia Real, Rioja, Spanien

Intensive Aromen schwarzer und roter Friichte, kraftvoll und elegant

Malbec ,,Barrel Selection” | trocken | Bodegas Salentein, Mendoza, Argentinien

Fruchtige dunkle Kirsche und Brombeere, Schokolade, feine Tabaknoten mit eleganter Wiirze

Pinot Noir ,, Terroir d’Altitude” | trocken | Fortant de France, Languedoc, Frankreich

Sauerkirscharomatik mit feinem Schmelz und schéner Eleganz, filigrane Holztdne

Cabernet Franc ,,Barrel Selection” | trocken | Bodegas Salentein, Mendoza, Argentinien

Wiirzig, schwarze Friichte, krdutrige Aromen

Cabernet Sauvignon ,,Barrel Selection” | trocken | Bodegas Salentein, Mendoza, Argentinien

Aromen von Paprika, Kirsche, Pflaume, gepaart mit wiirzigen Noten, elegant eingebundenes Holz

Zinfandel ,,0ld Vine aus Lodi” | trocken | Ravenswood, Kalifornien, USA

Aromen von Backpflaume, Schokolade
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